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À LA CARTE SPEISEKARTE 

 

* Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 
** Bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen informieren Sie gerne unsere Mitarbeiter



�

WNDRLX® MENÜ // ALPINE COOKING 

7-Gänge 99,00 

5-Gänge 75,00 

Cocktailbegleitung 
45,00 // 36,00 

Amouse bouche 

// 

Tartar vom Stör 

// 

Consomée I Lungenstrudel I Milzschnitte I Leberknödel  

// 

Bries 

// 

Polentasouflée I Artischocken I Trüffel 

// 

Zander I Hummer I Gemüse 

// 

Taube vom Holzkohlegrill 

// 

Topfen I Heu  

Um Ihnen das WNDRLX®  Menü Alpine Cooking frisch zubereiten zu können, benötigen wir etwas Zeit. Darum bitten wir 
Sie, dieses bis 20.00 Uhr zu bestellen. 

* Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 
** Bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen informieren Sie gerne unsere Mitarbeiter



�

Suppen 

Ochsenschwanzsuppe 18,00 
Grießnockerl I Frittaten I Leberknödel 

Hummerschaumsuppe   13,00 

Shoyu-Ramen (Hühnersuppe) 19,00 
geschmorter Schweinebauch I Gemüse I marinierte Eier 

Tiroler Brotsuppe 17,00 

“WNDRLX® Signature” 

Almochs - Tataki 19,00 
Scharf angebratenes Filet I Wildkräutersalat I Gemüse | Miso Mayonnaise 

Bayerische Garnele 19,00  

Wasabi 

Graukäserisotto 16,00 

* Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 
** Bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen informieren Sie gerne unsere Mitarbeiter



�

vegetarische Hauptgerichte 

Schlutzkrapfen 15,00 /  11,00 
gefüllt mit Spinat-Ricotta I Bergkäse | braune Butter 

Zitronen Ricotta Nocken 17,00 /  12,00  
Tomaten I Zucchini  

Hausgemachte Tagliolini 17,00 /  11,00 
Blauschimmel | Bergkäse 

Rote Beete Gnocchi 16,00 /  12,00 

Fisch 

Stubaitaler Saibling 21,00 
Rote Beete | Meerrettich 

Zandergröstl 26,00 
Hummer | Röstkartoffeln I glasiertes Gemüse I Hummerschaum 

Stör 26,00  

Miso I Champagnersoße I Spitzkrautravioli  

Fleisch 

Filet vom Tiroler Almochsen (200 gr.) 36,00 
Kartoffelpaunzen I glasiertes Gemüse 

Hausgemachte Tagliatelle 18,00 /  12,00 
handgeschnittenes Ragú 

Fagotelli Carbonara 19,00 

geschmorter Schweinebauch 23,00 
Topinambur I Fenchel 

Lamm vom Jedeler Hof 32,00 
Knollenziest | Kartoffel 

Taube vom Holzkohlegrill 34,00 
Schmorsoße  

* Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 
** Bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen informieren Sie gerne unsere Mitarbeiter
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Desserts 

Süßes aus der Küche 19,00 

Ein kreativer Teller unserer Köche 

Cheesecakebagel 10,00 
Vanille | Früchte  

Warmes Schokoladen Soufflee 11,00 
Ingwereis | Karamell  

Lime me WNDRLX® 10,00 
Limettentarte 

Topfenschmarren (2 Personen, ca. 20 Minuten Wartezeit) 18,00 
Ingwersirup I Früchte 

Topfen // Heu 12,00 

Käseauswahl 

Feine tiroler Käsespezialitäten 10,00 

 

 

Für unsere kleinen Abenteurer // täglich frisch  

Wir stellen uns natürlich auf unsere kleinen Gäste ein und werden daher für sie täglich kleine 
leckere Gerichte bereithalten.  

Gerne informieren wir Sie persönlich über unsere täglich frischen Kindergerichte. 

* Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 
** Bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen informieren Sie gerne unsere Mitarbeiter


